lLa Poli_c(a Metropolitana de Quito, por las festividades de fin de afio, asigna
@spacio publico y 160 Policias Metrapolitanos de la Unidad de Movilidad
seran desplegados en varios eventos organizados por la municipalidad yla

pa

Concurso de Afios Viejos el 31 de diciembre en la Av. Tnte. Hugo Ortiz (Trib‘
y el concierto de Rock enla Concha Acdstica de la Villa Flora.
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revenir la falta

La importancia
Silvia Nieto (18) perdi6 a un fa-
miliar en un siniestro de transito
que se registré hace tres sema-
nas. “Muri6 desangrado y no
quiero que mas familias vuel-
van a pasar por esti situacion”,
expreso6 la jéven, quien decidié
convertirse en donante.

Este evento de solidaridad
pretende “evitar tragedias por
estas festividades que deja este

Pescado, yuca, cebolla y sal son
los ingredientes principales del
radicional ‘encebollado’ que
10y se servird de forma gratui-
a, de 10:00 a 17:00 junto a las
:anchas sintéticas sel Parque La
Zarolina (cerca de la Av. Nacio-
1es Unidas).

Se espera que mas de 3 mil
rersonas puedan degustar este
latillo durante un festival en el
jue ademas se ofreceran empa-
1adas de verde, guatita, papas
on cuero y cevichochos.

areceta
'ara preparar el encebollado se
tiliza pescado albacora, trozos
randes de yuca, aji peruano, ce-
olla curtida, pimienta, ajo, sal
1 gusto y cilantro.

Primero se debe cocinar la
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llenar una ficha y pasar por unallk

evaluacién de salud.

La extraccion de una pinta
demora alrededor de cifico. a
siete minutos. Luego la persona
debe descansar durante 10:00

minutos y recibe un refrigerio. |
Ayer los voluntarios recibieron § i
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Encebollado gratuito en L

un ponche especial que fue pre-
parado por los estudiantes de
gastronomia de 1a Unita

yuca en agua con sal, ajo pi-
mienta y las ramas de apio,
cuando la yuca estdi medio
cocida, hay que colocar el pes-
cado, el aji disuelto en agua'y
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SABORES. E encebolfado es fa receta mil
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No permita que fos nifios/as utilicen fuegos ;‘)ir'otécnicos. .
“Tampoco manipule sus componentes, ni extraiga el contenido.

No encienda fuegos pirotécnicos al lado o cerca de otros materiales
inflamables, menos adn si estd junto a otras personas.

No guarde fuegos pirotécnicos entre la ropa, ni en los bolsillos.
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SUPERINTENDENCIA DE COMPANIAS

_ExTRACTO [

DE LOS DOCUMENTOS OTORGADOS EN EL
EXTERIOR RELATIVOS AL AUMENTO DE CAPITAL
ASIGNADO DE LA COMPANIA EXTRANJERA DE
NACIONALIDAD PANAMENA, SCHLUMBERGER
SURENCO S.A.

Se comunica al publico que la compafiia extranjera de
nacionalidad panamefia, SCHLUMBERGER SURENCOQO
S.A., aument6 el capital asignado para sus operaciones
en el Ecuador en USD $ 4'500.000,00 en los términos
constantes en la protocolizacion efectuada ante el Notario
Décimo del Distrito Metropolitano de Quito, el 15 de octu-
bre de 2012. Mediante Resolucién No. SC.IJ.DJCPTE.
Q.12.6238 de 29 de noviembre de 2012, inscrita en el
Registro Mercantil del Distrito Metropolitano de Quito, el 11
de diciembre de 2012, la Superintendencia de Compaiiias
calificé de suficientes los documentos contenidos en la
referida protocolizacion.

El capital actual asignado es de CIENTO SEIS MILLONES
QUINIENTOS TREINTA MIL QUINIENTOS SESENTA

Y NUEVE DOLARES DE LOS ESTADOS UNIDOS

DE AMERICA CON SESENTA CENTAVOS (USD $
106'530.569,60)

Distrito Metropolitano de Quito, 27 de diciembre de 2012

Dr. Camilo Valdiviesg Cueva
INTENDENTE DE COMPANIAS DE QUITO
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