
 



  

nl 

Como mecanismos de apoyo al control de objetivos, se emiten reportes mensuales 

de resultados, y, sc realizan reumones semanales de coordinación, adcmás de las 

requeridas por la Dirección Ejecutiva 

La auditoría de seguimiento del Sistema de Gestión de Calidad ISO 9001: 2008 

realizada por el ICONTEC los primeros días del mes de Abril, convalidaron el uso 

del certificado otorgado el 25/agosto/2011, con vencimiento el 04/agosto/2014 

El TNEN, INSTITUTO ECUATORIANO DE NORMALIZACIÓN, venficó los 

requisitos previstos en el convenio bajo el cual el producto Salsa de Tomate es 

reconocido con el certificado de conformidad, Sello de Calidad INUN, el cual 

deberá ser renovado en el mes de abril/2013 para un nuevo periodo de tres años 

De las auditorías de MCDONALDS se obtuvieron los siguientes resultados al 

Sistema de Gestión de Calidad con la calificación de 98/100, lo cual significó que 

a la compañía le clastfigquen como proveedor clase “A”, y, a la de 

Responsabilidad Social que se llevó a cabo por primera vez, defimda como 

satisfactoria y con oportunidades de mejora 

MCcDONALD'S distinguió a ALIMENTOS ECUATORIANOS LOS ANDES 

S.A. con el premo al “MEJOR PROVEEDOR DEL AÑO”. 

Este trofeo fue recibido por el 

ING. MIGUEL PEÑA VALLE, 

en su calidad de 

PRESIDENTE EJECUTIVO 

de la compañía. 

  

La ocasión fue propicia para que el personal valore la importancia de los 

procedimientos; el trabajo en equipo, y, el sentido de pertenencia institucional.
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e La auditoría del Ministerio de Salud Pública registró obsel vaciones menores 

sobre temas de rotulado y reubicación de ciertos materiales. que tuvieron 

soluciones immediatas y posibilitó la obtención de los permisos de 

funcionamiento 

+ Se aprobaron por parte del Mimstenmo de Relaciones Laborales los 

Reglamentos Internos de Trabajo y de Seguridad y Salud Ocupacional, copias 

de los cuales fueron entregados a los trabajadores y exphcados sus contenidos 

+ Con el propósito de programar actividades que eleven el mvel de compromiso 

institucional de funcionarios y trabajadores. se realizaron estudios 

especializados sobre el “Clima Organizacional”. 

IMPLEMENTACIÓN DEL SISTEMA DE GESTIÓN DE CALIDAD BAJO NORMA 

1SO 22000: 2005 

+ La necesidad de contar con mecanismos de análisis de peligros y puntos críticos de 

control HACCP. que aseguren la inocuidad de sus productos “bajo estándares de 

calidad internacional”, determinó la ejecución de acciones tendientes a obtener 

nuevas certificaciones hajo Normas 1SO 22000-2005 

e Los procesos miciados en Mayo/2011, fueron evaluados en Enero/2013. 

encontrándose implementados en un 93% 

+= Para las Auditorías de Certificación que se esperan se lleven a cabo a mediados del 

próxtimo mes de abril, se deben completar ciertos requisitos normativos, actualizar 

los contenidos de la visión, misión, políticas y objetivos; y, concluir con la 

integración de los Sistemas de Gestión de Inocuidad 

INCORPORACIÓN DE UNA NUEVA UNIDAD PRODUCTIVA 

Se determinaron indicadores para cl siguiente proyecto. 

+ SAZONADORES EN POLVO 

- Tamaño del mercado. adecuado y de crecimiento sostenido: 

- Productos definidos: fortalecen el portafolio empresartal. y,
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- Puntos de equilibrio y niveles de 1entabilidad. responden a factores 

minimizadores de riesgo 

En base de estos fundamentos. la Presidencia Ejecutiva aprobó el diseño en el 

mes de Julio de 2012 El módulo productivo está por concluir y se espera que 

inicie sus operaciones cn marzo de 2013. 

Adicionalmente a esta línea. se incorporó al portafolio empresarial dos nuevos 

productos” SALSA CHINA y SALSA DE AJÍ PICANTE en envases de 1008 y 

2008 

5. REGISTROS SANITARIOS 

El Decreto Presidencial No 996 del 29/diciembre/2011 de Reformas al Reglamento a 

la Ley Orgánica de Salud, determina que los Registros Samtarios que se encuentren 

por vencer entre enero/2011 y julio/2012, se renueven hasta el 31/diciembre/2012 El 

cumplimiento de esta disposición fue del 100%, con la renovación de once registros 

Adicionalmente se tramitaron cuatro Registros Sanitarios para nuevos producios 

6. ESTADO DE RESULTADOS Y ANÁLISIS DE ALGUNOS INDICADORES 

  

ESTADO DE RESULTADOS 2012 VS 2011 Y VARIACIONES 
  

  

  

    
  

  

  
  

    

  

  
      

  

DETALLE 2012 2011 VARIACION 
VENTAS NETAS 7.073,224| 6.670.899) 402 326| 
¡Como de Venas 5793 48 ES EÓS 

Utilidad Bruta 1.370.055 1.370.149 93] 

¡GASTOS OPERACIONALES 873.683 842.537 
AaTrimstrate 70! 13 dar 
veo; 0 12 053] 422 960 

UTILIDAD OPERACIONAL. 496.472 $27.611 
> ingresos y Mg 7 

Utilidad del Ejercicio 447.114 436 562   
Ao 

  

                

  

Uttiidad Neta del Ejercicio 256.992 270.243 
   



  

  
  

  

  
2011 79 46% 

2012. 80.63% 

 



          
  

2011: 13.99% 

2012. 13 47% 

  
  
  

    

2011: 20 54% 

2012 19.37%



  

  
  

    

  

2011 36.96% 

2012: 20 24% 

A este resultado, le corresponden las siguientes deducciones legales 

  

DETAL E VALOR   

OTILIDAD DPE Lo 

  

CIC TO 417 113,62 
  

NS FRABAJLDORES   

    

    UTH DAD UQLIDA   

  

991,86   
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7. BALANCE GENERAL Y ANÁLISIS DE ALGUNOS DE SUS INDICADORES 

  

BALANCE GENERAL CONDENSADO 
AL 31 DE DICIEMBRE DEL. 2012 

  

DETALLE 2012 2041 VMARIACION 
  

lacTIVOS 
láctra Cornante 
Acto Fye Noto    Otros Áctivos 

  

¡TOTAL ACTIVOS 4.300.280 3,948.284| 851.996 
  

¡PASIVOS 

Pasivo Comente 

  

Pasivo Largo Plazo     
            Darrnono 1044 343] 

¡TOTAL PASIVOS Y PATRIMONIO 4.200.280 3 948,234. 851.996 
  

  

    

  

2011 129 088 

2012 142 108   
 



  

  
  

  
  

                 
    

2011. 074 

2012: 0.60 

2011: 2.89 

2012 153
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2011. 0 16 

2012: 0.09 

  

201) 0.10 

2012: 0.08



 


