MILMIAIACS.A.
INFORMIE DE GERENCIA

Sefiores Accionistas:

Para mi es satisfactorio presentar a ustedes en los términos previstos por la legislacién vigente
el informe de la gestién realizada al frente de la compafiia en ef ejercicio 2018.

Es por ello que con el propasito de informar a ustedes sobre el curso de la sociedad en el afio
2018 vy los aspectos sustantivos que son previstos para el afio 2013,

GESTION DE LA COMPARIA

Durante el aiio 2018 en el grec de produccion:

Hemos logrado procesar 4550 {itros diarios.

Hemos conseguido maquitar para dos nuevas empresas Alpenwiss y Mi Carmita.

Se ha logrado incrementar nuevas lineas de produccidn: yogurt de frutilla en presentacién de 1
it., 2 It. y galén y un nueveo producto diferenciade que es el gueso mozzarella sabor 2 humo.

Para la iinea de proceso de adquirio:

Un cuarto frio para madurar ei queso provoilone.

Se adquirié mesas de acero inoxidable para el area de lonjeado.

Se compro otra lanjeadora.

Se inicio la fabricacion de una tina de cuajar de 2500 litros con agitaddn automdtica; para esto
se solicitd un préstamo a la Procesadora de Liacteos Quesinor de 15.000 ddlares.

En el grea de infraestructura:
Se realizé el cerramiento de Iz fébrica.
Se remodeid las instalaciones de Ia fabrica.

Para asegurar la calidad en fos productos:
Se empezo con el proceso de certificacion de Buenas Practicas de Manufactura
Asi como también, se incrementd la mano de obra, con 4 nuevos trabajadores.

Luego de este detalle de actividades, puedo manifestar que la fbrica a partir de este afio es
auto sustentable.

ACTIVIDADES PARA EL ANO 2018

En el drea comercial:

Se inicié con el proceso de solicitud para ingresar con los productos a a Corporacion Favorita;
asi como también con la distribucion de los productos en la Provincia de Santo Domingo.

En el Grea de produccién:
Subir la produccion a 6.000 litros diarios

Para la linea de proceso:
Se pondrz en funcionamiente la tina para cuaiar de capacidad de 2500 litros.



Se pondra en funcionamiento la lonjeadora
Se pondra en funcionamiento la hiladora de mozzareila con vapor directo

Er el grea de calidod:
Certificar Buenas Practicas de Manufacturz

Por ultimo quiero agradecer a los accionistas por la confianza depositada en mi gestitn, espero
haber cumplido con todas sus expectativas.

Cordialmente,

"
Sr. PUTHUKGTARGARA SCARIA JOSEPH
C. 170855679-8

GEREZNTE GENERAL



